Menii im Stadt Restaurant
Brot und Dip

Bread and Dip
Kleiner GruB aus der Kiiche
A little greeting from the kitchen

VORSPEISE STARTER

Tataki von der Fjordforelle
Cole Slaw/ Erdniisse/ Schwarzer Sesam/ Yuzu
Tataki of fjord trout
Coleslaw/ peanuts/ black sesame/ yuzu

0, R/ 0,
0’0 0’0 0’0

DAZWISCHEN BETWEEN

Margo’s Lavash Brot
Tomate/ Petersilie/ Halloumi/ Knoblauch
Margo’s Lavash Bread
Tomato/ parsley/ halloumi/ garlic

R/ /7 R/
0.0 0.0 0.0

Sonnenblumenkern Risotto
Pistazie/ Kohlrabi Griin/ Radicchio
Sunflower seed risotto
Pistachio/ Kohlrabi greens/ radicchio

R/ /7 R/
0.0 0.0 0.0

HAUPTGANG MAIN COURSE

Hausgemachte Kofte am Rosmarinspie

Paprika-Chorizo Marmelade/ gebackene Aubergine/ Bohnengemiise
Homemade kofte on a rosemary skewer
Paprika chorizo jam/ baked aubergine/ bean vegetables

R/ R/ R/
0.0 0.0 0.0

DESSERT DESSERT

Karotten-Savarin
Eierlikor/ Brombeere/ Schoko- Eis
Carrot savarin
Egg liqueur/ blackberry/ chocolate ice cream

R/ R/ R/
0.0 0.0 0.0

WEIN — der perfekte Begleiter
WINE - the perfect companion
Zu unseren Mends bieten wir Ihnen gern korrespondierende Weine an. Glas 0,1l pro Gang, pro Person
Additional to our menus we offer corresponding wines 0,11 per course, per person

3-GANG-MENU 65 EUR < Weinbegleitung 3 Gang 20 EUR
4-GANG-MENU 75 EUR <> Weinbegleitung 4 Gang 25 EUR

*kleine Anderungen behalten wir uns vor *menu items may be subject to change




